ANYS & RADYS
OIEL HIER JE EIGEN ST

KERSTMENU 2023 SAMEN

UITERAARD LEGGEN
U VOOR EN/OF TUSSENGERECHT 8,95

Romige kastanjesoep naar het recept van ome Reitse

Grove paté van Elburgs scharrelvarken met toast van zuurdesembrood en huisgemaakte augurk
Tartaar van gerookte entrecote met Parmezaan, basilicum-citroen olie en gefrituurde kappers
Gepofte knolselderij met peperroomsaus en gebakken bos-paddenstoelen
Klassieke garnalen cocktail met huisgemaakte cocktailsaus en een gekookt eitje

Burrata met gepofte tomaat, port, vijgen en pistache

HOOFDGERECHT 19,95

Stoofpotje van rund met oesterzwammen uit Elburg, spek, kruidkoek en pompoen
Noordzeevis in romige witte wijnsaus met doperwt en worteltjes
Gekonfijte eendenbout met zuurkool en sinaasappel-rode wijn saus
Wildstoof met port, kastanje champignon, zilver-ui, tijm en wortel

Ragout van paddenstoelen, ingelegde wintergroenten, bladerdeeg en een kletskop van Parmezaan

BIJGERECHTEN (TE BESTELLEN PER 200 GRAM) 5,95

Zachte aardappelknolselderij puree
Gepofte krieltjes uit de oven met knoflook, tijm en geroosterde rode ui
Stoofpeertjes
Gekarameliseerde spruitjes met spek

Kruidige rode kool met appeltjes en rozijnen

DESSERT 7,95

Chocolademousse met Baileys ﬁ
Karamel tiramisu
Panna cotta met Veluwse tokkelroom &
Ouderwets lekkere monchoutaart met bodem van Elburger brok /R ORv
Hollands kaasplankje met vijgenbrood en kweepeerchutney uit de tuin van de Stadskamer Ta ‘\
)

ZATERDAG 23 DECEMBER VANAF 15.00




