ol EL JE EIGEN

VOOR- EN/OF TUSSENGERECHT

Soep van geroosterde knolselderij met gebakken oesterzwammen
uit Elburg en truffelolie

Mosterdsoep op basis van kippenbouillon met gerookte paling
Japanse garnalencocktail met wasabi-cocktailsaus, wakame,
gepofte erwten en een furikake-omelet

Tartelette gevuld met paddenstoelen, pompoen en salie

Oosterse carpaccio van licht geroosterde runder-muis met taugé,
sesamzaadjes en een romige soja-sesamdressing

Melanzane. In knoflookolie geroosterde aubergine, volle
tomatensaus en buffel-mozzarella. Gegratineerd met broodkruim

en Parmezaan

HOOFDGERECHT

Stoofpotje van rundvlees in rode wijn met pompoen, spek,
kruidkoek, zilver-ui en tijm

Gekonfijte eendenbout met in ganzenvet gegaarde zuurkool,
jus de veau en five spice

Kiprouleau gevuld met abrikozen, pistache en een klassieke
Jagersaus

Stoofpotje van winterse groenten met een pesto van groene
kruiden, romige burrata en Parmezaanse kaas-crouton
Gnocchi met palmkool, paddenstoelen-roomsaus, fontina (kaas)
en geroosterde hazelnoten

Indiase pompoencurry met gamba’s, raita en een knoflook-naan
Zalm en kokkeltjes en papillotte (gestoomd in een pakketje)

met witte wijn saus, venkel en zeekraal

BIJGERECHTEN (200 GRAM PER PORTIE)

Peertjes gestoofd 1n port en rode wijn met een hintje van steranijs
Gepofte aardappel met aioli en poeder van gedroogd spek

In beurre noisette gebakken spruitjes met hazelnoot

Haricots verts omwikkeld met gerookt spek

Aardappel-knolselderij puree

DESSERT

Mousse van pure chocolade met amarena kersen

Lemon curd cheesecake met een bodem van Elburger brok
Trifle met mango, passievrucht, merenque en vanille-créme
Notentaartje met gezouten karamel en een frisse hangop met

vanille room

2024 SANEN
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ANYS & RADYS

EETWINKEL « ELBURG

EEN HEERLIJK

KERSTMENU, HET EyigE

VAT JE ZELF NOB EVEN MoET
DOEN, 1S HET OPWARNEN!

Bestellen kan vanaf nu tot en met

maandag 16 december 2024 via mail o.v.v.
kerstbestelling 2024 en je telefoonnummer
- info@anijsenradijs.nl of kom even gezellig
langs in de winkel. Telefonisch doorgeven

mag natuurlijk ook: 0525 74 52 31

De bestelling staat op dinsdag 24 december
vanaf 15.00 uur voor je klaar, samen met een
lekker glaasje gluhwein en een hoop kerst-
gezelligheid!

BEEKSTRAAT 53 8081 EB ELBURG
0525-745231 INFO@ANIJSENRADIJS.NL
ANIJSENRADIJS.NL



